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Rafat Stec - w zakresie Winnicy Sanguszkéw, wina jako Produktu Regionalnego oraz utworzenia
miejsca zwigzanego z winiarstwem.
Piotr Drebot - w zakresie Winoteki, miejsca dla turystéw i sktadu lokalnie wytwarzanych win.



Plan utworzenia Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE (CWeT)

Plan utworzenia Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE (CWeT) jest kompleksowym
przedsiewzieciem opartym na gruntownej analizie aktualnych kierunkdw rozwoju turystyki,
zaréwno na poziomie krajowym, jak i globalnym. Zespét opracowujacy ten plan zdecydowat
sie wzig¢ pod uwage nie tylko ogdlne trendy turystyczne, ale takze specyficzne cechy
Matopolski, w tym dtugoletnie tradycje winiarskie. Ponadto, uwzgledniono aktualny stan
rozwoju winiarstwa w regionie matopolskim, jak réwniez w sasiednich wojewddztwach,
takich jak swietokrzyskie i podkarpackie.

W procesie tworzenia planu wykorzystano wtasne wnioski i doswiadczenia, ktére
wynikly z wczesniejszych rozmoéw i spotkan z kluczowymi postaciami zwigzanymi
z winiarstwem. Rafat Stec (zatozyciel ,Winnicy Rodziny Stecéw”), uwazany za gtéwnego
inicjatora wykorzystania zabytkowego spichlerza oraz Marcin Patach (dyrektor Tarnowskiego
Centrum Informacji), ktéry wnosit cenne pomysty dotyczace promocji Tarnowa i regionu,
odegrali istotng role w ksztattowaniu planu utworzenia Centrum Winiarstwa
enoTARNOWSKIE.

Opracowany plan uwzglednia rowniez istniejgce rozwigzania w innych regionach,
takich jak wojewddztwo swietokrzyskie i lubuskie. W tym kontekscie zespdt zwrdcit uwage
na projekty, ktére juz odniosty sukces, a takze na te, ktére przyniosty cenne doswiadczenia
do dalszego rozwoju enoturystyki.

Warto podkresli¢, ze termin ,,centrum winiarstwa” w konteks$cie CWeT oznacza nie
tylko miejsce przyjmujgce turystow, ale rdéwniez instytucje, osrodek badawczy lub
edukacyjny. Ta wszechstronnos¢ ma pozwoli¢ na prowadzenie badan, szkoleh i rozwdj
turystyki zwigzanej z winem, jednoczesnie skupiajgc sie na lokalnych produktach, kuchni,
atrakcjach turystycznych i promocji regionu.

Gtéwnym, niezmiennym celem planu jest stworzenie spdjnego Centrum Winiarstwa
enoTARNOWSKIE, ktére zintegruje winnice, lokalnych producentéw, gastronomie i atrakcje
turystyczne wokdét dobrego produktu turystycznego. Enoturystyka, bedgca kluczowym
elementem, ma za zadanie nie tylko przycigga¢ turystow do odwiedzenia winnic
i uczestnictwa w degustacjach, ale takze promowac lokalne tradycje, kulture i unikalne
walory regionu. Ostatecznym celem CWeT jest stworzenie miejsca, ktdre bedzie nie tylko
przyciggaé mitosnikéw wina, ale takze stanie sie waznym centrum badawczym i edukacyjnym
dla winiarzy, producentéw oraz entuzjastow winiarskiej sztuki.

Takie centrum moze oferowaé réznorodne atrakcje, w tym:

e Degustacje wina: Goscie mogg prébowac réznych rodzajow wina produkowanych na
miejscu.

e Zwiedzanie winnicy: Zwiedzanie obszaru winnicy, obejmujgcego zaréwno pola
winorosli, jak i obiekty produkcyjne, takie jak ttocznie i piwnice.



Warsztaty i szkolenia: Organizacja warsztatow zwigzanych z winem, takich jak
szkolenia dotyczgce degustacji, parowania wina z jedzeniem czy nawet nauki procesu
produkcji wina.

Sklep z winem i lokalnymi produktami: Mozliwos¢ zakupu lokalnych win, co sprzyja
promocji lokalnych producentéw.

Restauracja lub kawiarnia: Oferowanie miejsc, gdzie goscie mogg skosztowad
lokalnej kuchni i dobrze dobranego wina.

Wydarzenia kulturalne: Organizowanie imprez kulturalnych, koncertow, festiwali,
ktére integruja sie z tematem wina.

Udogodnienia dla turystow (punkt informacji turystycznej): Zakwaterowanie, trasy
piesze lub rowerowe po okolicznych obszarach, aby goscie mogli cieszyé sie urokami
regionu, podstawowe informacje o miescie i enoTARNOWSKIE dla turysty.

Rozwdj enoturystyki moze przyczyni¢ sie do promocji lokalnej kultury winiarskiej, wspierania
lokalnych przedsiebiorstw i przyciggania turystow, co z kolei wptywa korzystnie na
gospodarke regionu. Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE bedzie tez stuzyto rozwojowi
przedsiebiorczosci w regionie i tworzeniu nowych miejsc pracy. Powszechnie wiadomo, ze
enoturystyka moze stanowi¢ wazny czynnik dla rozwoju biznesu i przyciggania nowych
inwestycji, zwtaszcza w obszarze winiarstwa. Oto kilka aspektow, ktére ilustrujg, jak
enoturystyka moze wptywaé na rozwdj biznesu i zacheca¢ do nowych inwestycji:

Dywersyfikacja dochodéw: Enoturystyka umozliwia producentom win dywersyfikacje
swoich zrédet dochoddéw. Oprécz tradycyjnej sprzedazy wina mogg zarabiac¢ takze na
ustugach turystycznych, takich jak degustacje, wycieczki po winnicy czy warsztaty.

Promocja marki: Enoturystyka oferuje szanse na bezposrednia interakcje z klientami,
co moze zintensyfikowaé zaangazowanie i lojalno$é klientéw. Osoby odwiedzajgce
winnice czesto rozwijajg wiez z marka, co przekfada sie na pozytywne doswiadczenia
konsumenckie i zdolno$¢ przyciggania nowych klientow.

Turystyka lokalna: Rozwinieta enoturystyka moze przyciggaé¢ turystow zaréwno
lokalnych, jak i z zagranicy. To z kolei przyczynia sie do wzrostu lokalnej gospodarki,
tworzenia miejsc pracy i zwiekszenia popytu na lokalne produkty i ustugi.

Rozwdj infrastruktury: Rosngce zainteresowanie enoturystykg moze sktoni¢ do
inwestycji w rozwdj infrastruktury turystycznej, takiej jak hotele, restauracje, trasy
rowerowe czy sciezki do spaceréw. To z kolei przycigga nowe inwestycje i wspiera
rozwdj lokalnego biznesu.

Nowe inwestycje w sektorze enoturystyki: W miare rosngcego zainteresowania
enoturystyka, przedsiebiorcy mogg zdecydowac sie na nowe inwestycje w regionach
winiarskich. Mogg to by¢ nowe winnice, centra degustacyjne, osrodki konferencyjne
czy luksusowe obiekty noclegowe.



e Wsparcie dla lokalnych producentow: Enoturystyka umozliwia bezposrednia sprzedaz
wina od producenta do konsumenta, co sprzyja lokalnym winiarzom i przyczynia sie
do rozwoju matych i $rednich przedsiebiorstw w sektorze winiarskim.

W rezultacie rozwinieta enoturystyka moze stworzy¢ korzystne warunki dla rozwoju biznesu
w regionach winiarskich, przyciggajac inwestoréw, tworzgc nowe miejsca pracy i wspierajac
lokalng spotecznosé.

I Aktualna sytuacja turystyki i winiarstwa w Matopolsce

Matopolska jest regionem, w ktérym turystyka rozwijata sie dynamicznie do 2020
roku, tj. do momentu wybuchu pandemii COVID-19. Aktualnie obserwuje sie ponowny
wzrost liczby turystéw odwiedzajgcych nasz region. W grupie najwiekszego zainteresowania
turystéw (krajowych jak i zagranicznych) s3: Krakdéw, Zakopane, Wadowice i Oswiecim oraz
takie atrakcje turystyczne jak Kopalnia Soli w Wieliczce. Tarnéw, ktéry jest drugim co do
wielko$ci miastem w wojewddztwie i Region Tarnowski za gtéwny kierunek promocji
i rozwoju turystyki wybraty enoturystyke - turystyke kulinarng opartg na lokalnej kuchni
i lokalnych produktach w potfaczeniu z winnicami i szeroko rozumianym winiarstwem. Pomyst
na wykorzystanie ogromnych tradycji winiarskich Tarnowa i regionu do promocji
i budowania wizerunku miejsca atrakcyjnego turystycznie w tym budowanie wspétpracy
réznych podmiotéw w tym zakresie zrodzit sie po raz pierwszy w Tarnowskim Centrum
Informacji. Prowadzone konsekwentnie od 2012 roku dziatania doprowadzity do powstania
rozpoznawalnej marki enoTARNOWSKIE, ktéra zwigzana jest z powotaniem na obszarze
dziatania Tarnowskiej Organizacji Turystycznej, czyli powiatéw: brzeskiego, dabrowskiego,
tarnowskiego i miasta Tarnow, regionu winiarskiego o takiej samej nazwie.

Szczegdblna aktywnos¢ zauwazana jest na terenie gmin gdzie powstaje coraz wiecej winnic tj.
w gminach: Ple$na, Ryglice, Tuchéw, miasto Tarndow gdzie powstaje Winnica przy Patacu
Sanguszkow, Zakliczyn, Ciezkowice, Iwkowa czy teren Powiatu Dgbrowskiego i w niniejszym
opracowaniu ujeto wtasnie inwestycje w tych gminach, co nie oznacza, ze nie mogg one by¢
prowadzone w innych.

Z analizy obecnego stanu rozwoju turystyki, otrzymanego przez enoTARNOWSKIE tytutu
Polskiej Marki Turystycznej, wzrostu ilosci turystéw odwiedzajgcych region i trendéw na
rynku turystycznym wynika potrzeba utworzenia tzw. Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE
(CWeT), ktére bedzie sktadato sie z 2 gtébwnych inwestycji oraz szeregu mniejszych
rozproszonych na catym obszarze. Cato$¢ w potgczeniu z winnicami i lokalng kuchnig bedzie
stanowita atrakcje turystyczng zdolng zwielokrotnié ilos¢ turystow odwiedzajgcych region,
ale tez pozwoli¢ na ich obstuzenie na odpowiednim poziomie, w tym wydtuzy¢ sezon
turystyczny na caty rok. Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE (CWeT) bedzie tez szeroko
rozumiang ptaszczyzng wspotpracy wielu podmiotdw na rzecz rozwoju enoturystyki
i winiarstwa w regionie tarnowskim oraz w catej Matopolsce i regionach sgsiednich.



Rekomenduje sie by Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE nawigzywato do dawnych, 1000-
letnich tradycji winiarskich regionu w tym do starych budynkéw podworskich czy patacowych
z racji tego, ze winnice w przesztos$ci funkcjonowaty gtéwnie wiasnie przy dworach, patacach
oraz klasztorach. Winorosl kojarzy sie tez z cieptem, a co za tym idzie szktem. Jednoczesnie
obiekty powinny by¢ nowoczesne, wyposazone w nowe technologie i samowystarczalne
energetycznie, stosujgc do ogrzewania i zasilania energie z odnawialnych Zrddet.
W niniejszym opracowaniu przedstawiono wizualizacje koncepcyjne w tym modele 3D, ktore
umozliwiajg okreslenie wielkosci, ksztattu, proporcji poszczegdinych budynkéw/obiektow.

W opracowaniu zawarto modele 3D koncepcji architektonicznej obiektéw spetniajgcych
wymagania technologiczne, realizujgcych funkcje produktu, uwzgledniajgcych sposdb
przedstawienia catego Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE na zewnatrz jako catosci.

Wizualizacje majg charakter pogladowy i wizjonerski. Stanowig wybdr jednej, wiodacej
koncepcji, ktéra w najwiekszym stopniu odpowiada stawianym wymaganiom i oczekiwaniom
odbiorcow.

Ponizej znajduje sie lista obiektow, ktére byty przedmiotem prac w ramach koncepcji:

1. Obiekt Tarnowskiego Centrum Informacji zlokalizowany na Rynku pod numerem 7,
aktualnie - punkt Informac;ji Turystycznej, pokoje goscinne na poddaszu, biura na | pietrze
zajete obecnie przez wydzialty Urzedu Miasta Tarnowa, piwnice z przeznaczeniem na
Visitor Center czyli gtéwny punkt obstugi turysty, miejsce przeprowadzania prezentacji
i degustacji, sale ekspozycyjne i warsztatowe (Gm. Miasta Tarnowa).

2. Obiekt Starego Spichlerza zlokalizowany przy Patacu Sanguszkéw, aktualnie nieuzywany,
z przeznaczeniem na sale ekspozycyjne i warsztatowe, miejsce przeprowadzania
prezentacji i degustacji (Gm. Miasta Tarnowa).

3. Nieistniejgca Oranzeria przy Patacu Sanguszkdéw, ktéra zlokalizowana przy Winnicy, po
odbudowie zostataby przeznaczona na miejsce prowadzenia degustacji i prezentacji
grupom turystéw odwiedzajgcym Tarnéw, a dodatkowo w okresie letnim jako kawiarnia
w parku (Gm. Miasta Tarnowa).

4. Obiekt dawnej Szkoty Podstawowej w Dgbrowce Szczepanowskiej, aktualnie
niewykorzystywany, z przeznaczeniem na pokoje noclegowe na poddaszu, sale
ekspozycyjne na parterze, kuchnie warsztatowe w piwnicy (Gm. Plesna).

5. Obiekt dawnej Stodoty Podworskiej - pod sale na wydarzenia, wystawy i grupy (Gm.
Ryglice).

6. Obiekty nieistniejgcych przy wielu dworach i patacach szklarni, ktére po odbudowie
zostatyby przeznaczone na funkcje kulturalno-rekreacyjno-ustugowe (restauracje,
kawiarnie itp.) (Gm. Miasta Tarnowa - teren Patacu Sanguszkéw, Gmina Ple$na, Gmina
Ryglice itp.)



7. Obiekt tzw. Pawilonu pod grupy i degustacje z parkingiem i wyposazonego w kuchnie,
ktéry moze taczy¢ funkcje sali degustacyjnej, przestrzen pod wystawy tematyczne np.
historia winiarstwa w danym miejscu czy tez miejsce spotkan lokalnej spotecznosci.

8. Taras widokowy w zaleznosci od lokalizacji jego skala i zakres inwestycyjny moze by¢
mniejszy lub wiekszy.

9. Altana degustacyjna na potrzeby przyjmowania grup zaréwno w winnicach jak i poza
nimi.

Wiekszos¢ zaproponowanych do wdrozenia inwestycji moze by¢ skalowana takze w innych
gminach regionu, zwtaszcza Pawilon pod grupy i degustacje, taras widokowy, szklarnie.
Powyzisze inwestycje powinny sta¢ sie wyznacznikiem kolejnych oraz stuzy¢ do dalszej
promocji regionu i budowy pozycji marki na rynku ustug turystycznych. Wazne jest by catosé
dziatan nie zamykata sie na wyzej wymienionych i ponizej zobrazowanych inwestycjach,
ktore realizowane przez samorzady majg stanowi¢ fundament do dalszego rozwoju, ale stale
rozrastata o nowe prywatne i komercyjne obiekty (atrakcje turystyczne) projektowane
i powstajgce w oparciu o dziatania realizowane w sposdb skoordynowany na rzecz budowy
wizerunku enoTARNOWSKIE jako czotowego regionu winiarskiego. Tutaj, z tej drugiej grupy
wymienic nalezy:

Budowa winiarskich tras rowerowych i spacerowych:

e Stworzenie malowniczych tras rowerowych oraz spacerowych, biegngcych ponad
rzedami winorosli, zwtaszcza w regionie Pogérza, np. Gmina Ple$na czy Gmina
Tuchoéw.

e Koncepcja obejmuje takze Tarasy Winne, ktére wykorzystujg naturalny uktad terenu
do stworzenia unikalnych tras dla mito$nikéw aktywnego wypoczynku.

Budowa obiektéw degustacyjnych:

e Opracowanie obiektéw i piwnic przeznaczonych do degustacji win, pofgczonych
z prezentacjq lokalnych produktow i kuchni.

e Stworzenie przestrzeni, ktéra zacheca turystow do delektowania sie winami
w harmonii z lokalng kulturg i kulinariami.

Infrastruktura dla turystow:

e Utworzenie parkingdw dla turystéw oraz wypozyczalni rowerdw w tym roweréw
elektrycznych, z mozliwoscig transportu po winnicach, np. meleksami.

e Adaptacja przestrzeni przy dworcach PKP, umozliwiajgca wykorzystanie linii kolejowej
regionu tarnowskiego dla turystyki weekendowej i eventéw winiarskich.



Infrastruktura turystyczna na winnicach:

e Wyposazenie winnic w matg infrastrukture turystyczna: tablice z mapami,
kierunkowskazy, witacze, altany, tawki, stoty, tworzgce przyjazne otoczenie dla
turystow.

Wystawy promujace historie winiarstwa:

e Organizacja statych i czasowych wystaw, ukazujgcych historie i tradycje winiarskie
Matopolski, ale réwniez w innych regionach Polski.

e Wykorzystanie istniejgcej wystawy przygotowanej przez Muzeum Okregowe
w Tarnowie.

Ekspozycje promujace lokalne winiarstwo:

e Przygotowanie ekspozycji wewnatrz budynkéw oraz wystaw plenerowych,
prezentujgcych lokalne winiarstwo i jego rozwéj, stanowigcych fundament dla
przysztego Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE.

Rozwéj Winnicy przy Patacu Sanguszkow:

e Lokalizacja Winnicy w Tarnowie, zlokalizowanej w okolicach Patacu Sanguszkéw
w Gumniskach, jako przestrzeni rekreacyjnej dla mieszkarncéw i turystow.

Winnice demonstracyjne:

e Utworzenie winnic demonstracyjnych otwartych na turystyke, prezentujacych nowe
trendy i kierunki rozwoju winiarstwa, jedna na kazdg gmine.

Przestrzen do wydarzen i sprzedazy wina:

e Przygotowanie przestrzeni dla organizacji wydarzen i sprzedazy wina, wyposazonej
w drewniane domki handlowo-ekspozycyjne.

Wioska Winiarska:

e Utworzenie Wioski Winiarskiej, bedgcej zintegrowang przestrzenig promujaca
winiarstwo i lokalng kulture.

Symbole winiarskie w przestrzeni publiczne;j:

e Wprowadzenie symboli winiarskich, takich jak duze beczki przy gtdwnych trasach
komunikacyjnych, symbolizujgcych region winiarski.

Oznaczenie zjazdu z autostrady:

e Wprowadzenie oznaczenia zjazdu z autostrady do regionu winiarskiego,
utatwiajgcego nawigacje turystom.



Samochodowa trasa winna:

e Opracowanie samochodowej trasy winnej, wzorowanej na trasach, np. w Alzacji,
umozliwiajgcej podrézowanie i poznawanie winnic regionu.

Utworzenie Winoteki:

e Realizacja pomystu Winoteki zgodnie z koncepcjg Piotra Drebota z Gminy Ciezkowice,
promujgcej lokalne wina i winiarstwo.



1. Visitor Center Rynek 7

Visitor Center Rynek 7 w ramach Tarnowskiego Centrum Informacji (TCI) na Rynku 7
zostanie zaprojektowane i urzadzone w taki sposéb, aby petni¢ réznorodne funkcje,
spetniajac potrzeby turystow i promujac atrakcje regionu winiarskiego.

Oto rozwiniecie funkcji obiektu:

Miejsce pierwszego kontaktu turysty:
Visitor Center Rynek 7 bedzie stanowito serce przywitania turysty z regionem winiarskim.
Przyjazna atmosfera i profesjonalna obstuga stworzg pierwsze pozytywne wrazenie.

Kreacja przekazu i wyznaczanie kierunkéw promoc;ji:

Obiekt bedzie petnit kluczowg role w kreowaniu przekazu dotyczgcego bogactwa
winiarskiego regionu. Bedzie takze wyznaczat kierunki strategii promocyjnej, dostosowane;j
do zmieniajacych sie potrzeb turystéw.

Opracowywanie materiatéw do punktéw Informacji Turystyczne;j:

Visitor Center Rynek 7 bedzie centralnym miejscem, gdzie opracowywane beda materiaty
informacyjne, mapy, broszury i inne narzedzia wspierajgce punkty Informacji Turystycznej
zaréwno lokalne, jak i te znajdujace sie poza regionem.

Informacje o miejscach noclegowych:
Oferowanie kompleksowych informacji o dostepnych miejscach noclegowych w regionie,
umozliwiajgc turystom wyboér odpowiedniego zakwaterowania.



Przestrzen ekspozycyjna:

Stworzenie interaktywnej przestrzeni ekspozycyjnej, gdzie turysci bedg mogli zapoznac sie
z historig i tradycja regionu winiarskiego, a takze zobaczyé eksponaty prezentujgce lokalne
walory.

Adaptacja piwnic na sale warsztatowe:
Przemiana piwnic w funkcjonalne sale warsztatowe umozliwi organizacje rdéznorodnych
warsztatdw zwigzanych z winiarstwem, edukacje i szkolenia dla zainteresowanych.

Sala degustacyjna:
Stworzenie eleganckich sal degustacyjnych, gdzie turysci bedg mogli doswiadczy¢ bogactwa
lokalnych produktéw pod okiem doswiadczonych sommelieréw.

Sala wystawiennicza:
Przygotowanie sal wystawienniczych, prezentujgcych unikalne aspekty historii, tradycji
i osiggniec regionu winiarskiego, co przyciggnie uwage zwiedzajacych.

Poprzez te réznorodne funkcje, Visitor Center Rynek 7 stanie sie nie tylko informacyjnym
punktem centralnym dla turystow, ale takze miejscem, gdzie lokalna kultura winiarska ozywa
poprzez edukacje, smakowanie i interakcje z odwiedzajgcymi.
















2. Stary Spichlerz Ksigzat Sanguszkow

Stary Spichlerz Ksigzat Sanguszkéw, znajdujgcy sie obok Patacu w Gumniskach
i bezposrednio przy Winnicy, zostanie zrewitalizowany z zachowaniem charakterystycznych
elementdw historycznych w celu stworzenia wielofunkcyjnej przestrzeni.

T
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Ponizej zaprezentowano rozwiniecie funkcji, jakie moze petnié zrewitalizowany budynek:

Sale ekspozycyjne:

Stare mury Spichlerza mogg by¢ wykorzystane do prezentacji historii winiarstwa w regionie,
opowiadania o winiarskich tradycjach Ksigzat Sanguszkéw oraz ukazywania ewolucji samego
budynku.

Sale warsztatowe:
Dedykowane przestrzenie mogg stuzyé do organizacji warsztatéw zwigzanych z winiarstwem,
lokalnym rzemiostem oraz sztukg i kulturg zwigzang z regionem.

Miejsce prezentacji:
Spichlerz moze stanowi¢ doskonate tto dla prezentacji, spotkan tematycznych czy wydarzen
kulturalnych zwigzanych z winiarstwem, przyciggajgc tym samym réznorodng publicznosé.

Strefa degustacyjna:
Przeznaczenie czesci obiektu na przestrzen degustacyjng umozliwi turystom i zwiedzajgcym
doswiadczenie lokalnych win w unikatowym i historycznym otoczeniu.



Sala konferencyjna:
Dla organizacji konferencji, seminariow i spotkan branzowych, Stary Spichlerz moze
oferowad odpowiednio dostosowang przestrzen.

Przestrzen wystawiennicza:
Organizacja wystaw zwigzanych z historig regionu, winiarstwem, sztukg czy lokalnym
rzemiostem w celu promaocji kultury i dziedzictwa.

Sklep z lokalnymi produktami:
Dodanie przestrzeni handlowej pozwoli na sprzedaz lokalnych produktéw, w tym win,
rekodzieta czy regionalnych specjatéw.

Dzieki rewitalizacji Starego Spichlerza, budynek stanie sie nie tylko miejscem przyciggajagcym
zwiedzajgcych, ale takze istotnym os$rodkiem kulturalnym i edukacyjnym, wpisujac sie
w bogatg historie regionu i jednoczesnie podkreslajgc nowoczesne podejscie do promoc;ji
winiarstwa.










3. Oranzeria przy Patacu Sanguszkéw

Przywrdcenie Oranzerii przy Patacu Sanguszkow, zlokalizowanej w bliskiej odlegtosci od
Winnicy, stanowi fascynujgcy projekt, ktéry po odbudowie moze petni¢ réznorodne funkcje,
przyciggajac turystow i podkreslajgc piekno tego historycznego miejsca.

Oto rozwiniecie funkgcji, jakie Oranzeria mogtaby petnic:

Miejsce degustacji i prezentac;ji:

Oranzeria moze by¢ przeksztatcona w eleganckg przestrzen do degustacji lokalnych
produktdw, tworzac wyjatkowe doswiadczenie smakowe dla grup turystycznych
odwiedzajgcych Tarndw.

Centrum prezentacji winiarstwa:

Oranzeria moze petni¢ funkcje centrum prezentacji winiarskiego dziedzictwa regionu,
oferujgc turystom wiedze na temat procesu produkcji wina, réznorodnosci lokalnych odmian
winogron i innych aspektéw zwigzanych z winem.

Edukacyjne warsztaty winiarskie:
Organizacja warsztatéw i prelekcji dotyczgcych winiarstwa i degustacji, co wzbogaci
doswiadczenie turystow i pozwoli im lepiej zrozumieé tajniki tego szlachetnego trunku.

Kawiarnia letnia w parku:
W sezonie letnim, Oranzeria moze by¢ przeksztatcona w przytulng kawiarnie, oferujgca
klimatyczne otoczenie do relaksu wsrdd zieleni parku.



Przestrzen dla artystow lokalnych:
Organizacja wystaw sztuki, koncertdw czy innych wydarzen artystycznych, przyciggajacych
lokalng spotecznos¢ i turystow.

Sklep z pamigtkami:
Utworzenie sklepu z pamigtkami, gdzie turysci moga naby¢ lokalne produkty, wina
i unikatowe upominki zwigzane z winiarstwem i historig regionu.

Pokazy kulinarne:

Oranzeria moze by¢ wykorzystywana do organizacji pokazéow kulinarnej sztuki, zwtaszcza
tych zwigzanych z lokalng kuchnig, co wprowadzi dodatkowy element atrakcyjnosci dla
turystow.

Centrum informacyjne:
Udostepnienie przestrzeni na centrum informacyjne, dostarczajgce turystom informacje na
temat Patacu Sanguszkéw, Winnicy i innych atrakcji Tarnowa. Punkt it podlegajacy pod TCI.

Eleganckie przyjecia i wydarzenia:

Oranzeria moze by¢ wynajmowana na prywatne przyjecia, $luby czy inne specjalne
wydarzenia, dodajgc prestiz i urok kazdej okazji.

Przebudowa Oranzerii przy Winnicy pozwoli na petne wykorzystanie potencjatu tego
historycznego obiektu, tgczac w sobie tradycje, edukacje, rozrywke i relaks, tworzac
niezapomniane miejsce dla turystow i mieszkarncéw Tarnowa.
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4. Szkota Podstawowa w Dgbrowce Szczepanowskiej

Dawna Szkota Podstawowa w Dabrowce Szczepanowskiej moze zosta¢ zaadoptowana na
nowe funkcje, takie jak pokoje noclegowe, sale ekspozycyjne i kuchnie warsztatowe, co
otwiera wiele mozliwosci wykorzystania tego obiektu.

b

Ponizej rozwiniecie potencjalnych funkcji:

Pokoje noclegowe na poddaszu:
Przebudowa poddasza na komfortowe pokoje noclegowe, ktére mogg stanowi¢ atrakcyjna
oferte dla turystéw, poszukujgcych kameralnego miejsca noclegowego w urokliwej okolicy.

Sale ekspozycyjne na parterze:
Sale ekspozycyjne mogg by¢é wykorzystane do organizacji wystaw, prezentacji lokalnej sztuki,
rzemiosta czy historii miejscowej spotecznosci.

Zaplecze parkingowe:
Udogodnienie w postaci zaplecza parkingowego utatwi dostep turystom, zwifaszcza tym
podrdzujgcym wiasnym srodkiem transportu.

Kuchnie warsztatowe w piwnicy:

Przygotowanie kuchni warsztatowych w piwnicy umozliwi organizacje réznorodnych
warsztatéw kulinarnej sztuki, od zaje¢ dla dzieci i mtodziezy po specjalistyczne warsztaty dla
dorostych.

Produkcja lokalnych specjatow:



Wykorzystanie kuchni warsztatowych przez rolnikdw do produkcji lokalnych specjatéw, moze
stworzy¢ atrakcyjng oferte gastronomiczng, wspierajgc rozwdj lokalnej kuchni i promujac
regionalne smaki.

Manufaktura czekolady:
Wykorzystanie kuchni warsztatowych do prowadzenia manufaktury czekolady przyciggnie
mitosnikow stodkosci, tworzac jednoczesnie unikalng atrakcje turystyczna.

Warsztaty kulinarne:

Organizacja warsztatéw kulinarnej sztuki, zaréwno dla dzieci, mtodziezy jak i dorostych,
stworzy interaktywng przestrzen edukacyjng, promujaca lokalne tradycje kulinarnego
rzemiosfa.

Przestrzen edukacyjna:

Dostosowanie obiektu do potrzeb przestrzeni edukacyjnej pozwoli na organizacje
réznorodnych zaje¢, kurséw i prelekcji z zakresu kuchni, zdrowego stylu zycia czy lokalnych
tradycji kulinarnych.

Centrum informacyjne:

Udostepnienie przestrzeni na centrum informacyjne, dostarczajgce turystom informacje na
temat Gminy Plesna oraz podstawowych informacji o regionie enoTARNOWSKIE. Punkt it
podlegajgcy pod TCI.

Przeznaczenie dawnej szkoty na takie nowoczesne i réznorodne funkcje moze stanowic
centrum lokalnej aktywnosci kulturalnej, edukacyjnej i turystycznej, przyczyniajgc sie do
ozywienia spotecznosci oraz kreowania atrakcyjnej oferty dla odwiedzajgcych.
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5. Stodota Podworska

Dawna Stodota Podworska moze zosta¢ zaadoptowana na nowoczesne i wszechstronne
funkcje, co otwiera szereg mozliwosci tgczgcych tradycje z nowoczesnoscia.

- p

Oto rozwiniecie potencjalnych funkcji dla tego obiektu:

Sale na wydarzenia:

Przebudowa stodoty umozliwia stworzenie przestrzeni wielofunkcyjnych sal na rdéinego
rodzaju wydarzenia, takie jak wesela, bankiety, koncerty czy imprezy kulturalne, ale tez
imprezy rodzinne, komercyjne czy firmowe, tworzgc atmosfere sprzyjajacg réznorodnym
wydarzeniom spotecznym.

Wystawy i prezentacje:
Stodota moze by¢ wykorzystana jako galeria sztuki lub przestrzen wystawiennicza,
prezentujgca lokalne dzieta artystyczne, rzemiosto czy eksponaty historyczne.

Przyjmowanie grup turystycznych:
Obiekt moze sta¢ sie atrakcyjnym miejscem dla grup turystycznych, oferujac przestrzenie do
zwiedzania, prezentacji lokalnych tradycji czy degustacji regionalnych produktdw.

Degustacje:
Stodota moze by¢ przystosowana do organizacji degustacji lokalnych specjatéw, win czy

innych produktow lokalnych, przyciggajac smakoszy i mito$nikéw kulinaridw.

Konferencje i szkolenia:



Przestrzen moze by¢ wykorzystana jako miejsce konferencji, szkolen czy spotkan
biznesowych, oferujac nowoczesng infrastrukture i unikatowe otoczenie.

Przestrzen multimedialna:
Zastosowanie nowoczesnych rozwigzan multimedialnych, projektéow czy ekranéw, aby
dostosowac stodote do réznorodnych potrzeb eventowych.

Adaptacja na cele kulturalne:
Stodota moze by¢ przeksztatcona w przestrzen do organizacji wydarzen kulturalnych, takich
jak koncerty, spektakle czy festiwale.

Przestrzen cateringowa:
Stworzenie dostosowanej przestrzeni cateringowej, umozliwiajgcej obstuge wydarzen
zwigzanych z jedzeniem i napojami.

Zielen i przestrzen otwarta:
Wykorzystanie otoczenia dla organizacji imprez plenerowych, przyje¢ w ogrodzie czy innych
wydarzen na $wiezym powietrzu.

Centrum informacyjne:

Udostepnienie przestrzeni na centrum informacyjne, dostarczajgce turystom informacje na
temat Gminy Ryglice oraz podstawowych informacji o regionie enoTARNOWSKIE. Punkt it
podlegajacy pod TCI.

Przeznaczenie dawnej Stodoty Podworskiej na te réznorodne funkcje moze przyczynic sie do
stworzenia unikalnej przestrzeni, tgczacej dziedzictwo z nowoczesnoscig i tworzacej centrum
lokalnej aktywnosci kulturalnej i eventowe;j.
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6. Szklarnie przy dworach i patacach

Odbudowa szklarni przy dworach i patacach, z adaptacjg pod ustugi jednoczesnie nawigzujac
do ich pierwotnych funkcji, moze przyczyni¢ sie do stworzenia wyjatkowych przestrzeni

Ponizej przedstawiono rozwiniecie potencjalnych funkcji szklarni:

Restauracje i kawiarnie:
Szklarnie moga by¢ przeksztatcone w eleganckie restauracje i kawiarnie, oferujgce unikalne
otoczenie z widokiem na roslinnos¢ wraz z winoroslami deserowymi wtgcznie.

Przestrzen gastronomiczna:
Wewnatrz szklarni mozna urzadzi¢ przestrzern do przygotowywania potraw, zachecajac do
organizacji wyjatkowych wydarzen kulinarno-artystycznych.

Edukacyjna przestrzen:
Szklarnie mogg by¢ miejscem warsztatow i lekcji edukacyjnych z zakresu uprawy winorosli,
ogrodnictwa, botaniki czy kuchni ekologicznej.

Wystawy roslinne:
Organizacja wystaw roslinnych, prezentujgcych réznorodnosc flory i fauna, wzbogaci oferte
kulturalng przestrzeni.



Sale konferencyjne:
Dostosowanie czesci szklarni do organizacji konferencji, szkole czy spotkan biznesowych,
oferujac niepowtarzalne otoczenie.

Eventy kulturalne:
Organizacja koncertow, spektakli czy wystaw artystycznych, tworzgc centrum kulturalnych
wydarzen w harmonii z roslinnoscia.

Wielofunkcyjna przestrzen eventowa:
Stworzenie elastycznej przestrzeni eventowej, pozwalajgcej na organizacje réznorodnych
wydarzen, od koncertéw po pokazy florystyczne.

Park rekreacyjny:
Wokét szklarni mozna urzadzié zielony park rekreacyjny, stworzyé strefy odpoczynku
z tawkami, co zacheci do aktywnego wypoczynku.

Stoiska lokalnych producentow:
Organizacja targéw czy stoisk lokalnych producentéw, promujgcych regionalne produkty
i rzemiosto.

Ograéd jadalny:
Wykorzystanie czesci szklarni do uprawy warzyw i ziét, ktére moga byé uzywane
w restauracjach, tworzac jednoczesnie atrakcyjny ogrdod jadalny.

Strefa relaksu:
Stworzenie obszaru relaksacyjnego z lezakami, hustawkami i altanami, gdzie ludzie moga
spedzad czas na Swiezym powietrzu.

Sala wystaw i muzeum:
Przeksztatcenie czesci szklarni w przestrzenn wystawienniczg, prezentujgca historie i ewolucje
samej szklarni oraz zwigzki z danym miejscem.

Kursy i warsztaty ogrodnicze:
Organizacja kurséw ogrodniczych i warsztatow dla spotecznosci lokalnej, wspierajgc rozwé;j
pasji ogrodniczych i uprawy winorosli.

Centrum informacyjne:

Udostepnienie przestrzeni na centrum informacyjne, dostarczajgce turystom informacje na
temat miejsca, w ktérym sie znajduje oraz podstawowych informacji o regionie
enoTARNOWSKIE. Punkt it podlegajgcy pod TCI.

Przeznaczenie odbudowanych szklarni na tak réznorodne funkcje moze przyczyni¢ sie do
stworzenia dynamicznej i atrakcyjnej przestrzeni, tgczacej dziedzictwo z nowoczesnoscig oraz
spetniajgcej r6znorodne potrzeby lokalnej spotecznosci i turystéw.
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7. Pawilon degustacyjny

Pawilon degustacyjny, ktéry zgodnie z projektem ma taczy¢ funkcje sali degustacyjnej,
przestrzeni wystawowej, kuchni oraz miejsca spotkan spotecznosci lokalnej, moze znaczaco
przyczynic sie do rozwoju turystyki kulinarnej na catym obszarze enoTARNOWSKIE.

Ponizej przedstawiono rozwiniecie kilku kluczowych elementéw dla tego rodzaju obiektu:

Lokalizacja:

Wybér lokalizacji powinien by¢ strategiczny i dostosowany do celéw projektu. Pawilon moze
by¢ umiejscowiony zaréwno w poblizu winnic, jak i na obszarach gmin, ktére nie posiadajg
winnic, ale chcg promowaé lokalng kuchnie.

Architektura:
Architektura pawilonu powinna by¢ atrakcyjna i harmonizowaé z otaczajgcym krajobrazem.
Zachowanie estetyki lokalnego charakteru moze przyciggnaé uwage turystow.

Sala degustacyjna:
Przestronna sala degustacyjna powinna pomiesci¢ grupy turystyczne i oferowa¢ wygodne
miejsca do degustacji wina oraz lokalnych specjatéw.

Przestrzen wystawowa:

Specjalnie przystosowana przestrzen pod wystawy tematyczne, takie jak historia winiarstwa
w danym miejscu czy lokalne tradycje kulinarne, moze edukowaé turystéw i tworzyé
dodatkowgq atrakcje.



Kuchnia:

Wyposazenie pawilonu w kuchnie pozwala na przygotowywanie i prezentacje lokalnych
potraw. Kucharze mogg prowadzi¢ pokazy kulinarne, a odwiedzajgcy mogg uczestniczy¢
w przygotowywaniu potraw.

Menu degustacyjne:
Opracowanie zrdznicowanego menu degustacyjnego, skupiajgcego sie na lokalnych
produktach, pozwoli turystom na petne doswiadczenie smakowe danego regionu.

Wystawy tematyczne:
Rotujgce wystawy tematyczne, poswiecone historii winiarstwa, tradycjom lokalnym czy
lokalnym artystom, mogg przycigga¢ zarowno turystéw, jak i mieszkancow.

Miejsce spotkan spotecznosci lokalnej:
Pawilon moze by¢ miejscem spotkan dla spotecznosci lokalnej, organizacji eventéw,
warsztatéw czy koncertéw, co przyczyni sie do integracji spotecznej.

Parking:
Zapewnienie odpowiedniej liczby miejsc parkingowych utatwi dostep dla odwiedzajgcych,
szczegolnie dla grup przyjezdzajacych autokarami.

Oznakowanie i informacja turystyczna:
Widoczne oznakowanie i informacja turystyczna przyciggng uwage turystow i utatwig im
nawigacje po obiekcie.

Odpowiednie meble i wyposazenie:
Dostarczenie wygodnych mebli do degustacji, stotéw, krzeset, a takze sprzetu potrzebnego
do prezentacji, pomoze w stworzeniu komfortowej przestrzeni.

Zrownowazony rozwoj:
Wdrazanie zasad zréwnowazonego rozwoiju, takich jak segregacja odpaddéw czy stosowanie
energii odnawialnej, moze podnie$é atrakcyjnos¢ pawilonu.

Centrum informacyjne:

Udostepnienie przestrzeni na centrum informacyjne, dostarczajgce turystom informacje na
temat miejsca, w ktdrym sie znajduje oraz podstawowych informacji o regionie
enoTARNOWSKIE. Punkt it podlegajgcy pod TCI.

Pawilon degustacyjny o takiej wielofunkcyjnej charakterystyce moze sta¢ sie centrum
lokalnej kultury, promujac lokalne smaki, tradycje i sztuke, zaréwno dla turystéw, jak i dla
mieszkancéw regionu.









8. Taras widokowy

Taras widokowy na winnicach to wyjatkowy pomyst, ktéry moze znaczgco zwiekszy¢
atrakcyjnos¢ obszaru enoTARNOWSKIE jako obszaru turystycznego. Skala i zakres
inwestycyjny tego rodzaju przedsiewziecia mogg sie rozni¢ w zaleznosci od lokalizacji,
dostepnych srodkéw finansowych oraz celéw projektu.

-

1

Ponizej kilka aspektow, ktére warto uwzgledni¢ przy planowaniu tarasu widokowego na
winnicach:

Lokalizacja:
WYybadr lokalizacji tarasu powinien byc¢ starannie przemyslany. Warto umiejscowié¢ go tak, aby
oferowat imponujacy widok na winnice, géry, doliny lub inne malownicze elementy
krajobrazu.

Skala tarasu:

Skala tarasu powinna by¢ dostosowana do otaczajgcego krajobrazu i potencjalnej liczby
odwiedzajgcych. Taras moze by¢ niewielki i kameralny lub wiekszy, oferujgcy miejsca do
odpoczynku i obserwaciji.

Architektura tarasu:

Architektura tarasu powinna by¢ zgodna z otaczajgcym Srodowiskiem. Moze to by¢
minimalistyczna konstrukcja lub bardziej rozbudowany obiekt, zaleznie od charakteru
danego regionu.



Infrastruktura:

W zaleznosci od planowanej funkcji tarasu, warto zadba¢ o odpowiednia infrastrukture. To
moze obejmowal tawki, stoliki, miejsca do odpoczynku, a takie ewentualne punkty
gastronomiczne.

Bezpieczenstwo:
Zapewnienie bezpieczenstwa odwiedzajgcym jest kluczowe. Warto uwzgledni¢ barierki,
schody, oznaczenia sciezek oraz inne elementy, ktére zminimalizujg ryzyko wypadkdéw.

Oswietlenie:

Jesli taras ma by¢ dostepny réwniez wieczorem, warto zadbaé o odpowiednie oswietlenie.
To moze dodatkowo podkresli¢ walory krajobrazowe i umozliwi¢ korzystanie z tarasu po
zmroku.

Edukacyjne elementy:

Jesli taras znajduje sie w regionie winiarskim, mozna rozwazyé dodanie elementéw
edukacyjnych, takich jak tablice informacyjne o procesie produkcji wina, odmianach
winogron czy historii regionu.

Zréwnowazony rozwoj:

Projekt tarasu widokowego powinien by¢ zgodny z zasadami zréwnowazonego rozwoju.
Odpowiednie zarzadzanie odpadami, wybdr ekologicznych materiatéw budowlanych czy
dbatos¢ o otoczenie to kluczowe aspekty.

W tym punkcie przedstawiono koncepcje zas ostateczny ksztatt tarasu widokowego na
winnicach powinien byé rezultatem holistycznego podejscia, uwzgledniajgcego walory
krajobrazowe, lokalne tradycje oraz potrzeby turystéw i mieszkaficéw regionu.
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9. Altana degustacyjna

Altana degustacyjna na winnicach to doskonaty pomyst, ktédry moze znacznie uatrakcyjnic
doswiadczenie turystyczne dla grup odwiedzajgcych winnice.

Zrédto: materiat Tarnowska Organizacja Turystyczna

Ponizej kilka kluczowych elementéw, ktére warto uwzgledni¢ przy planowaniu takiej altany:

Lokalizacja:

Wybdr odpowiedniej lokalizacji altany degustacyjnej jest kluczowy. Powinna ona oferowac
piekny widok na winnice i okoliczny krajobraz, jednoczesnie umozliwiajgc tatwy dostep dla
grup turystycznych.

Pojemnos¢:

Altana powinna by¢ przestronna, aby pomiesci¢ grupy turystéw podrdzujacych autokarem.
Nalezy rozwazy¢ odpowiednig pojemnos¢, dostosowang do liczby oséb uczestniczgcych
w degustacji.

Wyposazenie:

Zapewnienie dostepu do wody biezgcej jest istotne, zwtaszcza podczas degustacji wina.
Dodatkowo, tawki, stoty oraz grille umozliwig grupom turystycznym wygodne korzystanie
z altany.

Energia elektryczna:
Wyposazenie altany w dostep do energii elektrycznej pozwoli na obstuge réznorodnych
urzadzen, takich jak chtodziarki na wina czy inne potrzebne przyrzady.



Oznakowanie:

Odpowiednie oznakowanie, informujgce o dostepnosci altany degustacyjnej, utatwi grupom
turystycznym jej odnalezienie. Mozna réwniez umiesci¢ informacje na temat dostepnych win
czy historii danego regionu.

Strefa relaksu:
Altana powinna by¢é miejscem do relaksu, dlatego warto zadbac o wygodne fawki, co zacheci
turystéw do spedzenia wiecej czasu w tej przestrzeni.

Grill:
Dodanie grilla pozwoli na organizacje spotkan integracyjnych czy piknikow w otoczeniu
winnic, tworzac przyjemng atmosfere dla grup turystycznych.

Stét do degustaciji:
Warto umiesci¢ specjalny stét do degustacji wina, ktéry utatwi prezentacje win oraz pozwoli
na komfortowe korzystanie z tej atrakcji.

Zadaszenie:

Zadaszenie altany jest istotne, zwtaszcza w przypadku niepewnej pogody. Dzieki temu grupy
turystyczne bedg moglty kontynuowa¢ degustacje niezaleznie od  warunkéw
atmosferycznych.

Odpowiednie rosliny ozdobne:
Dodanie roslin ozdobnych wokét altany urozmaici otoczenie, wprowadzajac dodatkowy urok
i harmonie z winnicami.

Parking:
Zapewnienie odpowiedniej ilosci miejsc parkingowych dla autokaréw utatwi logistyke
grupom turystycznym przybywajgcym na degustacje.

Projektowanie altany degustacyjnej powinno uwzgledniaé zaréwno funkcjonalnosé, jak
i estetyke, aby stworzyé przyjazne i atrakcyjne miejsce dla grup turystycznych
odwiedzajgcych enoTARNOWSKIE.









Podsumowanie

Podobnie jak wiele innych inicjatyw, koncepcja oraz zatozenia Centrum Winiarstwa
enoTARNOWSKIE (CWeT) wyrosty z procesu planowania, kreowania wizji przysztosci oraz
analizy dotychczasowych doswiadczen oséb zaangazowanych w rozwdj enoTARNOWSKIE.
Duzy wktad wnidst Jan Czaja, ktdry dziata na rzecz rozwoju regionu poprzez prace w Lokalnej
Grupie Dziatania Dunajec-Biata, wspotprace z rolnikami specjalizujgcymi sie w produkgji
zywnosci wysokiej jakosci, pracy spotecznej w Tarnowskiej Organizacji Turystycznej oraz
wspotpracy z pasjonatami  winiarstwa zaangazowanymi w ramach inicjatywy
enoTARNOWSKIE.

Koncepcja Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE jest odzwierciedleniem sytuacji
z 2023 roku, przy uwzglednieniu obecnych trenddw turystycznych. Jest to plan dtugofalowy,
ktory zaktada rozwdj obszaréow zwigzanych z winiarstwem, turystyka kulinarng i promocja
lokalnych produktow.

Zaleca sie pilne opracowanie petnych projektdw oraz zaangazowanie w pozyskanie
srodkow finansowych na realizacje przynajmniej czesci przygotowanych zatozen. Mozliwosci
finansowe mogg wynikng¢ z nowej juz uruchamianej perspektywy finansowej Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich lub Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa
Matopolskiego na okres po 2023 roku. Lokalne samorzady, posiadajace doswiadczenie
w realizacji wiekszych projektéw, mogg stanowi¢ cennego partnera w tym procesie. Istnieje
rowniez mozliwo$¢ finansowania pewnych zadan poprzez konkursy ogfaszane przez
instytucje rzagdowe czy wojewddzkie.

Warto réwniez intensyfikowaé¢ wspoétprace w promocji Miasta Tarnowa i regionu,
wykorzystujgc marke enoTARNOWSKIE. Centrum Winiarstwa enoTARNOWSKIE ma potencjat
sta¢ sie projektem o zasiegu ponadregionalnym, opierajac sie na wspotpracy rézinych
wojewaddztw, takich jak: matopolskie, Swietokrzyskie, podkarpackie, ale tez szerzej: lubelskie,
czy mazowieckie. Inspiracjag moze by¢ model Szampanii we Francji, gdzie rézne obszary
wspotpracujg w dziedzinie winiarstwa i turystyki.

Opracowanie niniejsze zostato przygotowane przez Tarnowskg Organizacje Turystyczng i objete jest prawami
autorskimi. Rozpowszechnianie jego tresci jest mozliwe pod warunkiem kazdorazowego podania tytutu
opracowania oraz imienia i nazwiska jego autorow.



Uwagi koncowe:

Wizualizacja centrum winiarstwa moze przyjgé wiele form, zaleznie od lokalizacji, stylu

architektonicznego, rozmiaru i funkcji, ktére ma petnic. Oto kilka koncepcji wizualizacji, ktére
mogaq byc¢ stosowane w projektach centréw winiarstwa:

Willa winiarska: Wizualizacja moze przedstawia¢ eleganckg wille lub dworkowa
posiadtos¢ otoczong winnicami. Budynek moze by¢ wykonany z naturalnych materiatéw,
takich jak kamien lub drewno, z duzymi oknami, aby umozliwi¢ widok na okoliczne
winnice. Przestrzer moze by¢ urzgdzona w rustykalnym stylu, z elementami tradycyjnych
narzedzi i akcesoriéw winiarskich.

Nowoczesny kompleks winiarski: Wizualizacja moze przedstawia¢ nowoczesny kompleks
budynkéw zaprojektowanych w minimalistycznym stylu, z wykorzystaniem szkta, stali
i betonu. Kompleks moze zawiera¢ winiarnie, restauracje, centrum degustacyjne, a takze
pomieszczenia na warsztaty, sale konferencyjne i inne udogodnienia.

Wieza widokowa: Wizualizacja moze uwzglednia¢ wieze widokowg umieszczong na
terenie centrum winiarstwa, ktéra oferuje panoramiczny widok na okoliczne winnice
i krajobraz. Wieza moze by¢ wykonana z drewna lub metalu i zawieraé platforme
widokowag oraz przestrzen do organizowania wydarzen na swiezym powietrzu.

Centrum edukacyjne: Wizualizacja moze przedstawia¢ centrum edukacyjne z salami
wyktadowymi, laboratoriami, bibliotekg winiarska oraz przestrzenig do organizowania
kurséw, warsztatéw i szkolen zwigzanych z winem i winiarstwem.

Styl winnicy: Wizualizacja moze odzwierciedla¢ styl winnicy, z tradycyjnymi
zabudowaniami, takimi jak chtodnie, beczkarnie, piwnice, a takze przestrzeniami na
organizowanie imprez plenerowych, koncertéw, piknikow itp.

Nie ma jednej konkretnej wizualizacji centrum winiarstwa, poniewaz wiele czynnikdw moze
wptywacé na jej wyglad i funkcje. Kluczowe jest uwzglednienie lokalnych warunkow, kultury
winiarskiej, potrzeb klientéw oraz celéw, jakie ma spetnia¢ centrum winiarstwa.



